XX Jesienne Spotkanie Browarnikow

Poniedziatek, 18 wrzesnia 2023

16:30 Warsztat sensoryczny Krakowskiej Szkoty Browarniczej pt. "Starzenie piwa w teorii i praktyce™
czesc |
sala 4/2 (IV pietro)
(dodatkowo ptatne, liczba miejsc ograniczona)

W ramach warsztatu prof. Aleksander Poreda przedstawi mechanizmy powstawania kluczowych
atrybutéw starzenia piwa, wptyw parametrow jakosciowych surowcéw oraz etapéw procesu produkcji
na dynamike ich powstawania.

Uczestnicy nauczg sie rozpoznawac charakterystyczne cechy sensoryczne zwigzane ze starzeniem
piwa, dzieki degustacji prébek z wykorzystaniem wzorcow sensorycznych firmy "FlavorActiv".

Kazdy uczestnik otrzyma certyfikat udziatu w szkoleniu wystawiony przez Krakowskag Szkote
Browarniczag.
Aleksander Poreda, Krakowska Szkota Browarnicza

17:00
17:30

18:00 Warsztat sensoryczny Krakowskiej Szkoty Browarniczej pt. "Starzenie piwa w teorii i praktyce™
czesc |l
(dodatkowo ptatne, liczba miejsc ograniczona)
Aleksander Poreda, Krakowska Szkota Browarnicza

19:30 Zakonczenie warsztatow, rozdanie certyfikatow

20:00 Kolacja dla uczestnikéw - Karczma Staropolska (I pietro)
22:00

Wtorek, 19 wrzesnia 2023

Rejestracja uczestnikéw oraz montaz stoisk wystawowych - V pietro
Hotel Gotebiewski
Aleja ksiedza Biskupa Juliusza Bursche 3, 43-460 Wista

10:00  Otwarcie Sympozjum - sala 5/2 (V pietro)
Mateusz Grzeszczuk, Prezes Zarzgdu, BMP Sp. z 0.0. Sp.K.
Pawet Bernatek, Dyrektor Browaru, Grupa Zywiec SA Arcyksigzecy Browar w Zywcu
Jerzy Lazarczyk, Wtasciciel, Browar Zamkowy

10:30  panel wprowadzajacy- sala 5/2 (V pietro)

Prowadzacy
Adam Grzeszczuk, Wiasciciel, BMP Sp. z o.0. Sp.K.

10:30 Rynek piwa A.D. 2023
Marcin Cyganiak, NIELSENIQ

10:50 Kontrolowana produkcja piwa



11:05

11:20

11:40

Pawel Truszczynski, Siemens Sp. z 0.0.
Rafat Sienczak, Siemens Sp. z 0.0.

Nowe CZASY dla browarow... stabilna infrastruktura, zrbwnowazone uprzemystowienie,

innowacyjno$c
Mikotaj Ruta, Balluff Sp. z 0.0.

Aktualne regulacje prawne zwigzanie bezposrednio z produkcjg piwa
Dawid Siedlecki, Browar Paragraf, KANCELARIA RADCY PRAWNEGO

W odpowiedzi na rynkowe trendy - jak wyprodukowac piwo o zmniejszonej zawarto$ci alkoholu?

Mateusz Jackowski, Politechnika Wroctawska

m Przerwa i otwarcie WYSTAWY PIWA

12:30
13:50

Forum piwowarskie: Perspektywy dla polskich browaréw — sala 5/2 (V pietro)

Moderator

Marcin Cyganiak, Dyrektor Komercyjny, NIELSENIQ

Uczestnicy

Barttomiej Morzycki, Dyrektor Generalny, ZPPP - Browary Polskie

Andrzej Olkowski, Prezes Zarzgdu, Stowarzyszenie Regionalnych Browaréw Polskich
Marek Kaminski, Prezes Zarzadu, Polskie Stowarzyszenie Browaréw RzemiesIniczych
Pawel Bernatek, Dyrektor Browaru, Grupa Zywiec SA Arcyksigzecy Browar w Zywcu

Tematyka:
- aktualna sytuacja branzy browarniczej

- zagrozenia w najblizszej i dalszej przysztosci — jak im sprostac?

- szanse, jakie nalezy wykorzystaé

m Obiad — Restauracja czerwona (I pietro)

14:50

14:50

PANEL I: Rozwdéj browaru - w co
inwestowac? O czym pamietac?
sala 5/2 (V pietro)

Prowadzacy
Przemystaw Plonka, Redaktor Naczelny,
BMP Sp. z 0.0. Sp.K.

Wptyw ryzyk zwigzanych z funkcjonowaniem
instalacji ziebniczej na ciggto$¢ dziatania browaru
Tomasz Klinkosz, Urzad Dozoru Technicznego

PANEL II: Zrownowazona produkcja -
media, energia i oszczednosci
sala 5/3 (IV pietro)

Prowadzacy
Ryszard Nowicki, Niezalezny Ekspert

Strategia zarzgdzania wskaznikami
energetycznymi na przyktadzie zuzycia energii
cieplnej w procesie warzenia

Jarostaw Hoc, Grupa Zywiec SA Arcyksigzecy
Browar w Zywcu

Stawomir Nowak, Grupa Zywiec SA
Arcyksigzecy Browar w Zywcu



15:05

15:20

165865

15:50

16:05

Minimalizacja kosztéw OPEX zaworéw po przez
zastosowanie ustawnikéw pozycyjnych ABB
tukasz Nowak, ABB Sp. z 0.0.

Dlaczego warto stawiac¢ na rynek lokalny i gdzie
Szukac oszczedno$ci w codziennej dziatalnosSci
zaktadu na przyktadzie Bytow Browar Kaszubski
Jakub Btajet, Bytéw Browar Kaszubski Sp z o.0.

SAFE IBC — bezpieczne dozowanie $rodkow
chemicznych

Jacek Kowalski, ProMinent Dozotechnika Sp. z
0.0.

Przedsiebiorstwo Hydro-Tech Konin jako
przedstawiciel armatury GEFA oraz jej
zastosowanie w przemysle browarniczym
Daniel Posadzy, Hydro-Tech Konin (GEFA ,
ZOOK)

Ilwona Wyrwas, Hydro-Tech Konin (GEFA ,
ZOOK)

Promowanie grodziskiego na $wiecie — wptyw na
popularnosc stylu w Polsce

Marcin Ostajewski, Browar w Grodzisku
Wielkopolskim sp. z 0.0. sp. k.

Napedy w liniach rozlewniczych, sterowanie
sprezarkami, wentylacjg i uktadami pompowymi,
czyli energooszczedne rozwigzania napedowe
Danfoss

Jacek Janiszewski, Danfoss Poland Sp. z o.0.

Efektywno$¢ energetyczna w technice napedowej
Jako odpowiedz na efektywne zarzgdzanie w
branzy browarniczej

Maciej Magierowski, Sternet Sp. z 0.0.

Uzdatnianie wody - jak madrze znalez¢
oszczednoSci w uktadach chfodzgcych
Aleksander Labocha, OMC Envag Sp. z 0.0.

"Ona, On i TeSciowa" — rodzina z rozsgdKku czy z
wyrachowania?
Tadeusz Baranski, ABB Sp. z 0.0.

Przez Condition Based Maintenance do
PRESKRYPTYWNEGO utrzymania ruchu w
browarnictwie

Ryszard Nowicki, Niezalezny Ekspert

16:20
16:50

16:50

16:50

17:05

17:20

17:35

PANEL IlI: Warzenie piwa na co dzien
sala 5/2

Prowadzacy

Barbara Stachowiak, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Smart Quality Control Route — od kontroli produktu do kontroli procesu

Patryk Cieslik, Grupa Zywiec — Browar w Warce

Filtracja brzeczki — jak usprawnic proces
Mateusz Jackowski, Politechnika Wroctawska

Pomiary rozpuszczonego dwutlenku wegla i tlenu oraz tlenu catkowitego TPO w napojach

tukasz Burchacki, Anton Paar Poland Sp. z o.0.

Proces starzenia piwa — teoria i praktyka

Krzysztof Kucharczyk, Grupa Zywiec SA Arcyksigzecy Browar w Zywcu



17:50

Zakonczenie czesci wykladowej pierwszego dnia

Kolacja integracyjna sala 6/2 (VI pietro)

Sroda, 20 wrzesnia 2023
07:30 Sniadanie w miejscu zakwaterowania
08:30

09:00

09:00

09:15

09:30

09:45

PANEL 1V: Nowe trendy, nowe smaki. Surowce i dodatki do piwa
sala 5/2

Prowadzacy
Mateusz Jackowski, Politechnika Wroctawska

Niekonwencjonalne drozdze w produkcji piwa
Barbara Stachowiak, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Nowe doswiadczenia w stabilizacji piwva metodg PEF 11, odtwarzanie piwa Jopejskiego i nie tylko...
Czyli 11 lat AleBrowar: osiggniecia i plany
Arkadiusz Wenta, AleBrowar Sp. z 0.0.

Hazy IPA i Biotransformacja
Michat Saks, FERMENTIS

Zaawansowane produkty chmielowe — rozwigzania dla Ciebie
Marcin Zyta, Happy Hopfields Polska Sp. z o0.0.

10:00
10:30

10:30

11:30

12:00

WYKLAD SPECJALNY - sala 5/2

Rynek piwa oczami konsumentéw — postrzeganie piwnych kategorii, okazje konsumpcji oraz decyzje
zakupowe konsumentow piwa. Analiza wynikéw badar rynkowych prowadzonych przez firme
Piwoznawcy

Maciej Chotdrych, MACIEJ CHOLDRYCH PIWOZNAWCY

Demontaz stoisk. wykwaterowanie
Przejazd na wycieczki techniczne we wlasnym zakresie

Wycieczka Techniczna

Arcyksiazecy Browar w Zywcu, Grupa Zywiec

zbiérka 12.55, ul. Browarna 88, wjazd gtéwnymi szlabanami

Zapisy do dnia 12.09.2023 u Organizatora

Po zakonczeniu wycieczki dla uczestnikéw obiad w The Legendary Zywiec Pub

Wycieczka Techniczna
Browar Racibérz,ul. Zamkowa 2B, 47-400 Raciboérz
Zbiorka godz. 13.55




Lista zamknieta
Po zakonczeniu wycieczki obiad - PUB Maszynownia ( w podwérku na Zamku obok browaru)

*Organizator zastrzega sobie prawo do zmian w programie



